


POSTOVANI GOSTI!

Zelja nam je s Vama podjijeliti vrhunsko tradicionalno zagorsko kulinarstvo, koje su kuhari dosljedno prenosili generacijama na mlade narastaje.
Nasi kuhari pripremaju domace specijalite na svoj na¢in i s posebnom paznjom kako bi Vam priblizili originalne zagorske okuse i odusevili

Vas... Takva jela oznacili smo za Vas oznakom “ZAGORSKO JELO”, kako biste i Vi danas imali priliku uZivati u tim jedinstvenim delicijama.

Osim tradicionalne zagorske ponude izdvojili smo i “DVORSKA JELA”, $pecifi¢na za kuhinju “Dvorca Mihanovi¢”. Ta jela pripremamo prema
recepturama iz davnih vremena grofa Brigljevi¢a, vlasnika dvorca i supruga sestre Antuna Mihanoviéa, po kome je ovaj dvorac dobio ime, i
obogac¢ujemo ih malim tajnama znanja i iskustva. Autenti¢ni dvorski specijaliteti docarat ¢e Vam aristokratski okus gozbi iz proslosti...

Razmisljate li o vaznosti zdrave prehrane i Zelite li i na taj na¢in doprinijeti vlastitom zdravlju, osjecati se vitalno i lagano, predlazemo Vam
izbor iz ponude “VITALNIH JELA” koja $pajaju najugodnije arome, ukusno i lagano meso ili svjeze povrée i zadine.

Nadamo se da smo Vam ovime pomogli u ¢itanju jelovnika Dvorca Mihnovié i Zelimo Vam ugodno provedeno vrijeme i dobar tek!

SPOSTOVANI GOSTI!

Nasa Zelja je, daz Vami deliti vrhunsko tradicionalno zagorsko kulinariko, katero so dosledno prenasali iz generacije na generacijo. Nasi kuharji
pripravljajo domace $pecialitete na svoj nadin in s posebno pozornostjo, da bi Vam lahko pribliZali originalne zagorske okuse in Vas z njimi

navdusili.... Taks$ne jedi smo za Vas oznaili z oznako “ZAGORSKE JEDI”, da bi tudi Vi imeli priloznost uzivati v teh enkratnih pecialitetah.
Poleg tradicionalne zagorske ponudbe smo izpostavili tudi “GRAJSKE JEDI”, specifi¢ne za kuhinjo Dvorca Mihanovi¢. Te jedi pripravljamo po

recepturah iz davnih ¢asov grofa Brigljevi¢a, lastnika dvorca ter soproga sestre Antuna Mihanoviéa, po katerem je ta dvorec dobil ime, in jih bogatimo z
malimi skrivnostmi znanja in izkusenj. Avtenti¢ne grajske specialitete Vam bodo pricarale arigtokratski okus praznovanj iz zgodovine...

Ce razmisljate o vaznosti zdrave prehrane in ¢e Zelite na ta na¢in prispevati k lastnemu zdravju, se pocutiti vitalno in lahko, Vam predlagamo
izbor iz ponudbe “VITALNE JEDI”, katere povezujejo najugodnej$e arome, okusno in lahko meso ali svezo zelenjavo in za¢imbe.

Upamo, da smo Vam s tem pomagali pri branju jedilnika Dvorca Mihanovié¢ ter Vam Zelimo ugodne trenutke in dober tek!

DEAR GUESTS!

We wish to share with you the top traditional cuisine of Zagorje, which chefs have consistently passed down to younger generations. Our chefs
prepare home-made $pecialties in their own way and with épecial care, in order to bring the flavours of Zagorje closer to you and to delight you...

We marked such dishes with the label “ZAGORJE DISH”, so that you would also have an opportunity to enjoy those unique delicacies today.

Apart from the traditional offer from Zagorje, we also set aside the “COURT DISHES”, specific for the cuisine of “Dvorac Mihanovi¢”. We
prepare those dishes according to the recipes from the ancient times of count Brigljevi¢, the castle owner and husband to the sister of Antun
Mihanovi¢, after which this castle was named. We enrich those dishes with little secrets from knowledge and experience. Authentic court
$pecialties will present the aristocratic flavour of feasts from the past...

Ifyou think about the importance of healthy nutrition and want to contribute to your own health this way, if you want to feel vital and light, we suggest

asele@ion from the offer of “FOOD FOR VITALITY”, which merge the most pleasant aromas, the tasty and light meat or fresh vegetables and $pices.

We hope this helped you in the reading of the menu of Dvorac Mihanovi¢. Have a good time and enjoy your meal!

S

ZAGORSKO JELO DVORSKO JELO VITALNO JELO
ZAGORSKE JEDI GRA]JSKE JEDI VITALNE JEDI
ZAGOR]JE DISH COURT DISH FOOD FOR VITALITY



SPETTABILI OSPITI!

E il nostro desiderio di condividere con voi la cucina tradizionale ed eccezionale di Zagorje, che i cuochi hanno passato alle generazioni pitt
giovani. I nostri cuochi preparano le specialita locali in modo loro e con cura, in modo tale di avvicinarvi i sapori originali di Zagorje e di
entusiasmarvi... Questi pasti sono segnati con il segno “PASTI DI ZAGORJE” in questo modo potete godervi queste delizie uniche.

A parte lofferta tradizionale di Zagorje vi abbiamo preparato anche i “ PASTI DI CASTELLO”, che sono specifici per la cucina di “Dvorac
Mihanovié”. Questi pasti sono preparati secondo le ricette dai tempi di Conte Brigljevié, il proprietario del castello e il coniuge della sorella di
Antun Mihanovi¢, la persona da quale il castello ha preso il nome, e gli arricchiamo con i piccoli segreti del sapere e eperienza. Autentiche
$pecialitd del castello vi presenteranno il sapore aristocratico di banchetti di una volta.

Se pensate all’importanza di nutrizione salutare ¢ volete in questo modo contribuire alla salute personale, sentirvi vitali e leggeri, vi suggeriamo
la scelta dell’offerta di “PASTI VITALE” che collegano gli aromi pitt piacevoli, la carne saporosa e leggera o la verdura fresca e le $pezie.

Speriamo di avervi aiutato con la lettura del ment di castello Mihanovi¢ e vi auguriamo di passare piacevolmente il tempo da noi e buon appetito!

SEHR GEEHRTE GASTE!

Es ist unser Wunsch, die traditionellen Zagorje- Kochkiinste, welche die Kéche seit Generationen von einer auf die andere Generation iibertragen
haben, mit Thnen zu teilen. Unsere Koche bereiten einheimische Spezialititen auf ihre Art und mit einer besonderen Aufmerksamkeit zu, um
Ihnen den urépriinglichen Geschmack von Zagorje niher zu bringen und Sie zu begeistern... Solche Gerichte haben wir mit der Bezeichnung
“ZAGORJE GERICHTE” bezeichnet, damit Sie heute die Gelegenheit haben diese einzigartigen Késtlichkeiten zu geniefien.

Neben dem traditionellen Angebot aus Zagorje haben wir auch “SCHLOSS-GERICHTE” ausgewihlt, die charakeeristisch fiir die die Kiiche des
“Schlosses Mihanovic” sind. Diese Gerichte bereiten wir nach den Rezepten aus den Zeiten des Grafen Brigljevi¢ zu, dem Schlossbesitzer und
Ehemann der Schwester von Antun Mihanovié, nach dem dieser Schloss benannt wurde und bereichern diese mit kleinen Geheimnissen des
Kénnens und der Erfahrung. Die urspriinglichen Spezialititen des Schlosses werden Thnen den Geschmack eines fiirstlichen Festmahls aus
der Vergangenheit herbeizaubern...

Wenn Sie sich Gedanken tiber die Bedeutung einer gesunden Ernihrung machen und dadurch zur besseren Gesundheit beitragen wollen,
empfehlen wir Thnen das Angebot an “VITAL- GERICHTEN”,welche die angenchmsten Aromen, fettarmes Fleisch oder frisches Gemiise und
Gewiirze in sich verbinden.

Wir hoffen, dass wir Thnen beim Lesen der Speisekarte des Schlosses Mihanovic geholfen haben und wiinschen Thnen angenehme Zeit und einen guten Appetit!

YBAJKAEMBIETTOCTU!

M1 xoTuMm TIPCACTaBUTDH Bam Ay4Iee TPaAMIJMOHHOE 3arOpCKO¢ KYAMHApHOC HCKYCCTBO, KOTOPOE IOBapa ITOCACAOBATCABHO IIEPCAABAAH MOAOAOMY
nokoAeHuo. Hamu TI0Bapa TOTOBAT MECTHBIC ACAHUKATCChI ITO-CBOEMY U C OCO6CHHLIM BHHUMaHHCM, ‘{TO6I)I Bam AOHECTH OPHUIHMHAAbBHBIC 3arOpCKHE

BKYCBI ¥ BOCXUTHTh Bac... Takue 6a0Aa MbI OTMeTHAU Kak “3ATOPCKOE BAIOAO”, uToObI U BBl CeropHS MMEAM BO3MOXKHOCTH HACAQKAATBHCS
9TUMU U3YMUTCABHBIMU ACAUKATECAMHU.

Kpome TpapAMLIHOHHOI 3aropcKoii KyXHH, MbIBbIOpasr n ‘ABOPLIOBBIE BAIOA A”, XapakTepHble Aast KyxHH ABopria Muxanosua”. O1r 6A10A2 rOTOBIM
IO PELICIITAM U3 AABHUX BpeMeH rpada Bpuracsuya, Baaseabla ABopia 1 cynpyra cecrpbl AHTyHa MEXaHOBHY, B 4¢CTh KOTOPOLO 9TOT ABOPEL [IOAYIHA
CBOC HasBaHHE, U 00OralacM X MAABIMU TafHAMH 3HAHUS U ombITa. OpUIHHAABHBIC ABOPLIOBBIC GAIOA TIPEACTABAT BaM apHCTOKpaTHUeCcKHit BKYC
IUPLICCTB U3 IPOLIABIX BDEMCH...

P. A3AYMBIBACTC A O BaKHOCTH 3AOPOBOI'O ITMTAHMS M XKCAACTC TaKUM 06P2130M HOCOACﬁCTBOBaTb YAYYIICHHIO CBOCTO 3AOPOBbS, XOTUTC TyBCTBOBATh

cehst 60Apo M ACTKO, ITPEAAATACM Bam BbI6OP U3 TIPEAAOKCHHS Baropa “BUTAABHON” KYXHH, KOTOPBIC COYCTAIOT CaMbIC NMPHUITHBIC apOMATBHI,
BKYCHOC 1 ACTKOE M3ICO AU CBEXKHE OBOIIIU U IIPUTIPABbIL.

&

PASTI DI ZAGORJE PASTI DI CASTELLO PASTI VITALE
ZAGORJE GERICHTE SCHLOSS-GERICHTE VITAL GERLICHEN
3ATOPCKOE BEAIOAO ABOPLIOBBIE BAIOA A BAIOAA “BUTAABHOM” KYXHU



+* HLADNA PREDJELA =

/ HLADNE PREDJEDI/ COLD APPETISERS/ KALTE VORSPEISEN /
ANTIPASTI FREDDI / XOAOAHBIE 3AKYCKHM

86,00 kn
S HLADNA ZAKUSKA “MIHANOVIC” (za dvije osobe) (V%

(domaca $unka, priut, suha salama, slana feta, svjeZi sir, masline)
HLADNINAREZEK “MIHANOVIC” (Za 2 osebi) (domata Sunka, priut, suha salama, slana feta, skuta, olive) /

“MIHANOVIC” COLD SNACK (Serves two) (home-made ham, prosciutto ham, smoked salami, salty feta cheese, cottage cheese,
olives) / KALTER IMBISS “MIHANOVIC” (fiir 2 Personen) (hausgemachter Schinken, Priut, Salami, gesalzener Feta-Kise, Frischkise,
Oliven) / ASAGGI FREDDI “MIHANOVIC” (per 2 persone) (prosciutto cotto casereccio, prosciutto crudo, salame secco, formaggio
salato feta, formaggio fresco, olive) / XOAOAHA I 3BAKYCKA “MHUXAHOBUY (1a 2 nepconsr)(AOMaIHs A BETIMHA, IPIIYT, CyX0i

caAar, ceIp peTa COACHBIMH, TBOPOT, OAMBKH)

40,00 kn
& DOMACASUNKAISIR SVRHNJEM <
DOMACA SUNKA IN SKUTA S SMETANO / HOME-MADE HAM AND COTTAGE CHEESE WITH SOUR CREAM
/HAUSGEMACHTER SCHINKEN MIT KASE UND SAHNE / PROSCIUTTO COTTO CASERECCIO EFORMAGGIO
CON PANNA /AOMAIIHSS BETYMHA M ChIP CO CMETAHOM

165,00 kn

TATARSKI BIFTEK (za dvije osobe)
TATARSKI BIFTEK (za 2 osebi) / STEAK TARTARE (serves two) / BEEFSTEAK TATAR (FUR ZWEI PERSONEN) /
TARTARA (per 2 persone) / TATAPCKHMM BUPIITEKC (na 2 TEPCOHBI)




50,00 kn
PLATA OD SIREVA
(kozji sir, slana feta, trapist, dimljeni sir i svjeZi sir s vrhnjem)

PLOSCA SIROV (kozji sir, slana feta, trapist, dimljeni sir, skuta s kislo smetano) / CHEESE PLATE (goat cheese, Feta cheese,
Trapist, smoked cheese and cream cheese) / KASEPLATTE (Ziegenkise, Feta-Kise, Trapist, Riucherkise, und Frischkise mit Sahne) /
FORMAGGI MISTI (formaggio caprino, formaggio feta, formaggio trappista, formaggio affumicato, formaggio fresco con panna) /

CBIPHA S TAPEAKA (xo3uit ChIp, ¢peTa, CHIP TPAIITUCT, KOITYECHBIH CBIP, MOAOAOIL CHIP CO CAMBKAMH)

55,00kn
DIMLJENI LOSOS
(dimljeni losos na lisnatim salatama za¢injen maslinovim uljem i kozjim sirom)

DIMLJEN LOSOS (dimljen losos na listnati solati, za¢injen z olivnim oljem in kozjim sirom) / SMOKED SALMON
(smoked salmon on salad, seasoned with olive oil and goat cheese) / RAUCHERLACHS (geriucherter Lachs auf Blattsalat, gewiirzt mit
Olivensl und Ziegenkise) / SALMONE AFFUMICATO (salmone affumicato, insalata verde, olio d’oliva e formaggio caprino) /
KOITYEHBIN AOCOCD (xormueHsbrit AOCOCH Ha CAAATHBIX AUCTHAX C OAUBKOBBIM MACAOM H KO3BHM CHIPOM)

PREPORUKA DVORSKOG SOMELIERA

PRIPOROCILO DVORSKEGASOMMELIER]A / RECOMMENDATION OF THE (OURT SOMMELIER / EMPFEHLUNG ‘DES
SOMMELIERS / OINI RACCOMANDATI ‘DAL SOMMELIER ‘DELLA (ORTE / PEKOMEHAAIINA ABOPLJOBOI'O COMEABE

0,7SL 120,00 kn

CHARDONNAY SEVER
Kvalitetno, polusuho, Klanjec / Quality, semi-dry, Klanjec

RAJNSKI RIZLING - PREKRATIC

Kvalitetno, suho, Kumrovec / %ality, dry, Kumrovec



= JUHE s

JUHE / SOUPS / SUPPEN / MINESTRE / CYIIbI

24,00 kn
L JUHA OD GLJIVA U ZDJELICI OD KRUHA W
GOBOVA JUHA VKRUHOVI SKODELICI / MUSHROOM SOUP IN A BREAD BOWL / PILZSUPPE
IN BROTSCHALE / MINESTRA DI FUNGHI IN CROSTA DI PANE / TPUBHOM CYII B XAEBHOM
TOPIIIOYKE

22,00 kn
&  ZAGORSKAJUHA &

(gusta juha s krumpirom, slaninom i $ampinjonima)
ZAGORSKA JUHA (gosta juha s krompirjem, slanino in $ampinjoni) / ZAGORJE SOUP (thick soup with potatoes, bacon and
button mushrooms) / SUPPE AUF ZAGORJE-ART (Cremesuppe mit Kartoffeln, Speck und Champignons) / MINESTRA DELLO
ZAGORJE (zuppa densa con patate, pancetta e funghi champignon) / CYTI BATOPCKMHU (rycroii cyn ¢ KapTOIKOii, caAOM 1

LlIaMHI/IHI)OHaMI/I)

16,00 kn
GOVEDA JUHA S DOMACIM REZANCIMA
GOVEJAJUHAZ DOMACIMI REZANCI / BEEF SOUP WITH HOME-MADE NOODLES / RINDERSUPPE
MIT HAUSGEMACHTEN NUDELN / BRODO DI MANZO CON CAPELLINI’ANGELO FATTIIN CASA /
TOBSDKMHM CYIT C AOMAIIHEN AATIIIOM

21,00 kn

& DOMACISTRUKLIUJUHI **
DOMACI STRUKLJIVJUHI/ HOME-MADE STRUKLI IN SOUP / HAUSGEMACHTE STRUKLI IN SUPPE
STRUKLIIN BRODO / AOMAIIIHUE HITPYKAU B CYIIE

17,00 kn

. {,
JUHA OD POVRCA ©
ZELENJAVNA JUHA / VEGETABLE SOUP / GEMUSESUPPE / MINESTRA DI VERDURA /
OBOIIHOMU CVII




50,00 kn
SIROKIREZANCI S PURETINOM I POVRCEM
SIROKI REZANCI S PURANOM IN ZELENJAVO / TAGLIATELLE WITH TURKEY AND VEGETABLES /
TAGLIATELLE MIT PUTE UND GEMUSE / TAGLIATELLE LARGHE CON TACCHINO E VERDURE /
TAABSTEAAE C UHAEMKOM U OBOIIIAMU

60,00 kn
SIRSA ZARA SPOVRCEM

(tvrdi sir, tikvice, rajdica, paprika, pe¢eno na Zaru)

SIRZZARAZ ZELENJAVO (trdisir, bu¢ke, paradiznik, paprika, pe¢eno z zara) / GRILLED CHEESE WITH VEGETABLES
(hard cheese, zucchini, tomatoes, bell pepper - grilled) / GEGRILLTER KASE MIT GEMUSE (Hartkise, Zucchini, Tomaten, Paprika
- gegrillt) / FORMAGGIO ALLA GRIGLIA CON VERDURE (formaggio stagionato, zucchine, pomodori e peperoni alla griglia) /
CBIP, TIPUTOTOBAEHHGLBIM HA TPUAE C OBOIITAMM (TBepAbII‘/’I CBIp, KabauKH, IOMUAOPBI, CAAAKHH IIepery ¢ FpI/IAﬂ)

PREPORUKA DVORSKOG SOMELIERA

PRIPOROCILO “DVORSKEGASOMMELIERJA / RECOMMENDATION OF THE (OURT SOMMELIER / EMPFEHLUNG ‘DES
SOMMELIERS /OINI' RACCOMANDATI DAL SOMMELIER ‘DELLA (ORTE / PEKOMEHAALINA ABOPI]OBOI'O COMEADE

0,75L 155,00 kn

GRASEVINA ZDOLC
Kvalitetno, suho, Pregrada / Quality, dry, Pregrada

0,75L 175,00 kn
CABARNET SAUVIGNON

Kvalitetno,suho,Skari¢evo / Qu;ality, dry, Skarigevo



50,00 kn
SIROKIREZANCI S PURETINOM I POVRCEM
SIROKI REZANCI S PURANOM IN ZELENJAVO / TAGLIATELLE WITH TURKEY AND VEGETABLES /
TAGLIATELLE MIT PUTE UND GEMUSE / TAGLIATELLE LARGHE CON TACCHINO E VERDURE /
TAABSTEAAE C UHAEMKOM U OBOIIIAMU

60,00 kn
SIRSA ZARA SPOVRCEM

(tvrdi sir, tikvice, rajdica, paprika, pe¢eno na Zaru)

SIRZZARAZ ZELENJAVO (trdisir, bu¢ke, paradiznik, paprika, pe¢eno z zara) / GRILLED CHEESE WITH VEGETABLES
(hard cheese, zucchini, tomatoes, bell pepper - grilled) / GEGRILLTER KASE MIT GEMUSE (Hartkise, Zucchini, Tomaten, Paprika
- gegrillt) / FORMAGGIO ALLA GRIGLIA CON VERDURE (formaggio stagionato, zucchine, pomodori e peperoni alla griglia) /
CBIP, TIPUTOTOBAEHHGLBIM HA TPUAE C OBOIITAMM (TBepAbII‘/’I CBIp, KabauKH, IOMUAOPBI, CAAAKHH IIepery ¢ FpI/IAﬂ)

PREPORUKA DVORSKOG SOMELIERA

PRIPOROCILO “DVORSKEGASOMMELIERJA / RECOMMENDATION OF THE (OURT SOMMELIER / EMPFEHLUNG ‘DES
SOMMELIERS /OINI' RACCOMANDATI DAL SOMMELIER ‘DELLA (ORTE / PEKOMEHAALINA ABOPI]OBOI'O COMEADE

0,75L 155,00 kn

GRASEVINA ZDOLC
Kvalitetno, suho, Pregrada / Quality, dry, Pregrada

0,75L 175,00 kn
CABARNET SAUVIGNON

Kvalitetno,suho,Skari¢evo / Qu;ality, dry, Skari¢evo



+GLAVNA JELA 5=

GLAVNE JEDI/ MAIN DISHES / HAUPTGERICHTE / SECONDI PIATTI /
BTOPBIE BAIOAA

PREPORUKA SEFA KUHINJE

PRIPOROCILO VODJE KUHINJE / CHEF’'S RECOMMENDATION / PROPOSTA DELLO CHEF DELLA NOSTRA CUCINA /
PEKOMEHAALIMA HIEDQ-ITTOBAPA

170,00 kn
J[JPJE(jIFIIJEPQf\[)\“Df(SFiIPQf\CHTQ

(junedi file sa zara na brusketima od domacéeg kruha u umaku od zelenog papra posluzen s rikulom i utipcima od sira)
JUNECJI FILE NA DVORSKI NACIN (junegji file z Zara na brusketi iz domaéega kruha in omako zelenega popra, postrezen z

rukolo in sirnimi ocvreki) / TENDERLOIN A LA MANSION MIHANOVIC (grilled tenderloin on bruschetta from homemade
bread and green pepper-sauce, served with rocket and cheese donuts) / RINDERFILET NACH ART DES HOFS (Gegrilltes Rinderfilet
auf Bruschetta aus hausgemachtem Brot und griiner Pfeffer-Sof3e, serviert auf Rucola mit Kisebillchen) / FILETTO DI MANZO
ALLA CASTELLANA (filetto di manzo alla griglia su bruschetta di pane casereccio con salsa al pepe verde servito con rucola e gnocchi
di formaggio / ®UAE ATHEHKA ITO ABOPLIOBOMY PELIEIITY (Quac sirHeHKa, IPUTOTOBACHHOE Ha IPUAC, Ha OpycKeTTe U3

AOMAIIHETO erGa, C COyCOM M3 3CACHOTO II¢pua, MOAACTCA C PyKKOAOﬁ H CBIPHBIMH U_[aPI/IKaMI/I)

10500 kn
"4 GROFOVSKIODREZAK ¥

(teledi file u palaginki od krumpira i umaku od $ampinjona, posluZen s ustipcima i povréem na maslacu)

GROFOVSKIZREZEK (teledji file v krompirjevi pala¢inki in omaki od $ampinjonov, postrezen s krofki in zelenjavo na maslu) /

COUNT’S STEAK (veal filet in a potato crépes with button mushroom sauce, served with dumplings and buttered vegetables) /
GRAFENSCHNITZEL (Kalbsfilet im Pfannkuchen aus Kartoffel mit Champignonsofe, serviert mit Buttergemiise) / TAGLIATA DEL
CONTE (filetto di vitello in crespella di patate e salsa di champignon, servito con frittelle di pasta di patate e verdure al burro) /
TPAOCKUUN IHULIEAD (reasune uae B kapTOPeAbHOM GAMHUHMKE U COYCE U3 IIAMIIMHBOHOB, IOAACTCS € KHCASIMH
U OBOIIIAMH Ha MaCAE)

105,00 kn
Ml KRALJEVSKI ODREZAK e

(teledi file punjen $unkom, priutom, $ampinjonima i vrhnjem te pecen na Zaru i posluzen s povréem)

KRALJEVSKI ZREZEK (telegji file polnjen s $unko, priutom, Sampinjoni in smetano, pecen na zaru in postrezen z zelenjavo) /

ROYAL STEAK (veal filet stuffed with ham, prosciutto ham, button mushrooms and sour cream, grilled and served with vegetables) /
KONIGSSCHNITZEL (gegrilltes Kalbsfilet gefiille mit Schinken, Pr$ut, Champignons und Sahne, serviert mit Gemiise) /
TAGLIATA DEL RE (filetto di vitello ripieno al prosciutto cotto, prosciutto crudo, champignon e formaggio,
preparata alla griglia e servita con verdure al burro) / KOPOAEBCKMI ITHUIIEAD (reasube dpuae, papmnpobaHHOE BETIHHOII,

NpuryTOM, IMIAaMIOWHbOHAMH U CAUBKAMH, IIPUTOTOBACHHOC Ha T'PHAC, ITIOAACTCA C OBOI.I.la.MI/I)

118,00 kn
WL VITESKA SABLJA &

(file od teletine, junetine, svinjetine i puretine s dodatkom povréa peéeno na zaru, nabodeno na sablju te

poslozeno na pole od krumpira i peéeni luk)

VITESKA SAB LJA (file teletine, junjetine, svinje in purana z dodatkom zelenjave. Peceno z 7ara, nabodeno na sabljo, postreZeno na celem krompirju

in peceni éebuli) / KNIG HT SABRE (fillet of veal, beef, pork and chicken with vegetables — grilled and impaled on a sword, served on potatoes and
baked onions) / RITTERSCHWERT (Filet vom Kalb, Rind, Schwein und Huhn mit Gemiise, gegrille und aufgespiefSt auf einem Schwert, serviert aus
Kartoffelhilften und gebackenen Zwiebeln) / LA SPADA DEL CAVALIERE (filetto divitello, manzo, maiale e tacchino con verdure alla griglia infilati sulla
spada, disposti suuna patata tagliata ametae cipoﬂc arrostite) / PEILTAPCKA ST CABAS (Ouae TeASTHHEBL ATHEHKA, CBUHUHBI M MHACHKH C AOGaBACHHEM
OBOLLICH, TPUTOTOBACHHOE Ha TPHAC M HAHM3AHHOE Ha Ca0AI0, TIOAACTCS Ha KAPTOPEAE U TIEICHOM AYKE)



215,00kn
DVORSKI PLADAN] (za 2 osobe) e

(grofovski odrezak, viteska sablja, junedi ramstek sa Zara, pe¢eni krumpir, kroketi, povrée)

GRA]JSKA PLOSCA (Za 2 osebi) (grofovski zrezek, viteska sablja, juneéji ramstek z zara, pe¢en krompir, kroketi, zelenjava) /

COURT PLATE (serves two) (Counts steak, knight’s sword, grilled rumpsteak,baked potatoes, potato croquettes, vegetables) / HOF-
PLATTE (fiir 2 Personen) (grifliches Steak, Ritterschwert, Rinder-Rumpsteak vom Grill, gebackene Kartoffeln, Kroketten, Gemiise)
/ VASSOIO DELLA CORTE (per due persone) (tagliata del conte, spada del cavaliere, bistecca di manzo, patate al forno, crocchette
di patate, verdure) / ABOPLIOBA S TAPEAKA (na 2 nepconsr) (I'padpckmit munIeAs, pijapckast cabast, pOMIITEKC U3 ATHEHKA,

IPUTOTOBACHHBIH Ha TPUAC, ICYCHBII KapTOPEAD, KPOKETHI, OBOIIH)

95,00 kn
RAMSTEK SA ZARA

(ramstek peen na zaru ,bukovade sa zara,pogacice od mrkve)

RAMSTEK Z ZARA (ramstek pecen na Zaru, bukov ostrigar z Zara, koren¢kove pogace) / GRILLED RUMP STEAK / (grilled
rump $teak, grilled oyster mushrooms, carrot scones) / RUMPFSTEAK VOM GRILL (Rumpfsteak vom Grill, Austernpilze vom Grill,

Karotten-Brotchen) / BISTECCA DIMANZO ALLA GRIGLIA (bistecca alla griglia, funghi orecchioni alla griglia, focaccia alle carote)
/ POMILTEKC HATPUAE (POMLuTeKc, HPUTOTOBACHHBIN HA TPUAE, BEIIEHKH, IPUTOTOBAEHHBIE HA TPUAE, KOTAETHI U3 MOpKOBI/I)

65,00 kn
& FILE SVINJETINE SA ZARA OVIJEN SPEKOM =&

(file svinjetine s umakom od timijana i polpetama od povréa)

SVINJSKA RIBICA Z ZARA V OVOJU SLANINE (svinjska ribica s timijanovo omako in zelenjavnimi polpeti) / BACON

WRAPPED PORK TENDERLOIN (Pork-filet with thyme sauce and veggic burgers) / GEGRILLTES SCHWEINEFILET IM
SPECKMANTEL (Schweinefilet in Thymian Sofle mit Gemiisebuletten) / FILETTO DI MAIALE ALLA GRIGLIA AVVOLTO

NELLO SPECK (filetto di maiale con salsa di timo e polpette alle verdure) / CBUHOE OV AE, [TIPUTOTOBAEHHOE HA TPUAE,

B BEKOHE - 3ATOPCKOE BAXOAO (Ceunoe ¢puae c THMBbSHOBBIM COYCOM U OBOLIHBIMH KOTAETAMH)

60,00 kn
PURECI FILE PUNJEN PORILUKOM I MRKVOM

(pureéa rolada punjena porilukom, mrkvom i parmezanom, posluzena mlincima i kuhanom brokulom)

PURANJE PRSI, POLNJENE S POROM IN KORENJEM Z MLINCI IN KUHANIM BROKOLIJEM (puranja rolada,
polnjena s porom, korenjem in parmezanom, postrezena z mlinci in kuhanim brokolijem) / TURKEY FILET STUFFED WITH

LEEKS AND CARROTS (turkey roulade stuffed with leeks, carrots and parmesan cheese, served with ,,mlinci® and boiled broccoli)

/ PUTENFILET GEFULLT MIT LAUCH UND MOHREN (Putenroulade gefiille mit Lauch, Mohren und Parmesan-Kise, serviert
mit Mlinci und gekochtem Brokkoli) / FILETTO DI TACCHINO FARCITO CON PORRI E CAROTE (rollata di tacchino farcita

con porri, carote e parmigiano, servita con mlinci - un tipo di pasta leggermente abbrustolita - e broccoli bolliti) / PMAE MHAENKU,

OAPIHIMPOBAHHOE AYKOM-ITTOPEEM 11 MOPKOBBIO (PyAeT U3 UHACHKH, GpapIInpOBaHHBIN AyKOM-IIOPEEM, MOPKOBBIO U

MapMe3aHoM, 0AAeTCs ¢ "MAHHILIAMK U OTBapHOI1 6POKKOAN)



195.00kn/kg
PASTRVA NA ZAGORSKINACIN

(pastrva punjena $pekom i Sampinjonima, pe¢ena u medenici i posluzena s pe¢enim krumpirom)
POSTRV NA ZAGORSKINACIN (postry polnjena s slanino in $ampinjoni, pe¢ena v medenici i postrezena s pe¢enim krompirjem)
/ ZAGORJE-STYLE TROUT (trout stuffed with bacon and button mushrooms, roasted in a clay dish and served with roasted
potatoes) / FORELLE NACH ZAGORJE- ART (Forelle gefiillt mit Speck und Champignons, gebacken im Tontopf, serviert mit

Backkartoffeln) / TROTA ALLA “ZAGORJE” (trota ripiena alla pancetta e funghi champignon preparata in teglia di terracotta e servita
con patate arrosto) / QOPEAD ITO- BATOPCKMU (popeas, $papmupoBaHHas IITHKOM M MAMIHHbOHAMH, IICICHAS B MCAOBYXE U

ImIoAaHa C IICYCHBIM KapTOq)eACM)

/ 72,00 kn (
© FILELOSOSA SAZARA ©

(file lososa posluzen na pjenici od graska s pe¢enim ploskama od krumpira)

FILE LOSOSA Z ZARA (file lososa postrezen na grahovi peni s kolobarji pe¢enega krompirja) / GRILLED SALMON
(salmon fillet, served on pea mousse with backed potato slices) / GEGRILLTES LACHSFILET (Lachsfilet, serviert auf Erbsen-Mousse
mit gebackenen Kartoffelschnitten) / FILETTO DI SALMONE ALLA GRIGLIA (filetto di salmone servito su mousse di piselli con
fettine di patate arrosto) / ®DUAE AOCOCH, TIPUTOTOBAEHHOE HA TPMAE(®uae aococs, mopaercs Ha MYyCCe U3 FOPOIIKA C
AOABKAMH TIE4EHOTO KapTodeast)

55,00 kn - 65,00 kn
LIGNJENA RAZNE NACINE

nazaru / priene / punjene

LIGNJINA POLJUBNI NACIN (z zara / ocvrti / polnjeni) / CALAMARI IN VARIOUS WAYS (grilled / fried / filled) /
KALAMARI AUF VERSCHIEDENE ARTEN (gegrillt / gebraten / gefiillt) / SCELTA DI CALAMARI (alla griglia / fricti / ripieni) /
KAABMAPBI PASBHBIMU CITOCOBAMM (na rpuae / xapensie / ¢papuiupoBaHHbIe)

( 60,00 kn
© VEGETARIJANSKI TANJUR ©

(odrezak od povréa,kuhani $trukli s mrvicama,povrée sa zara)

VEGETARIJANSKI KROZNIK (zelenjavni zrezek, kuhani $truklji z drobtinami, zelenjava z zara) / VEGETARIAN PLATE
(vegetable steak, boiled strukli with breadcrumbs, grilled vegetables) / VEGETARISCHE PLATTE (Gemiiseschnitzel, gekochte Serukli
mit Semmelbrésel, gegrilltes Gemiise) / PIATTO VEGETARIANO (tagliata di verdure, $trukli lessati con pangrattato, verdura alla
griglia) / BETETAPMAHCKA S TAPEAKA (oBoutHoi mtHUIIEAD, BapeHbIE ITPYKAHU C CYXapsMHU, OBOIHU, IPUTOTOBACHHBIE HA FPI/IAC)




40,00 kn - 80,00 kn
ODRESCIRAZNI

Puredi odrezak (na zaru, pohani) / tele¢i odrezak (na zaru, pohani) /

odrezak od svinjetine (na Zaru, pohani) / zagreba¢ki odrezak (puretina, teletina, svinjetina)

ZREZKI PO IZBIRI
Puranju zrezek (z Zara, po dunajsko) / teleji zrezek (z Zara, po dunajsko)
svinjski zrezek (z Zara, po dunajsko) / zagrebski zrezek (puran, teletina, svinjsko)

VARIOUS STEAKS
Turkey $teak (grilled, fried) / veal steak (grilled, fried) / pork steak (grilled, fried) /
zagreb steak (turkey, veal, pork)

VERSCHIEDENE SCHNITZEL
Putenschnitzel (gegrillt, gebraten) , kalbsschnitzel (gegrillt, gebraten), schweineschnitzel (gegrillt, gebraten) zagreb schnitzel (Puten-,
Kalb-, Schweinefleisch)

SCELTA DIBISTECCHE
Bistecca di tacchino (alla griglia, impanata), bistecca di vitello (alla griglia, impanata), bistecca di maiale (alla griglia, impanata), bistecca
alla zagabrese (tacchino, vitello, maiale)

IMHWILIEAM HA BBIBOP

I uuuesn us uuAcHKY (Ha IpHAE, HO-BEHCKH), TeAsqnil MHUIIEAD ( Ha TPHUAE, no-sencku), Ceunoi muuneas ( Ha rpuAe, HO-BEHCKH),
3arpe6c1<141?1 IIHUIIEAD ( UHACHKA, TEASITUHA, CBanHa)

PREPORUKA DVORSKOG SOMELIERA

PRIPOROCILO ‘DVORSKEGASOMMELIERJA / RECOMMENDATION OF THE (OURT SOMMELIER / EMPFEHLUNG ‘DES
SOMMELIERS / UINI RACCOMANDATI ‘DAL SOMMELIER ‘DELLA (ORTE /PEKOMEHAAIIHA ABOPLIOBOI'O COMEADE

0,75L 155,00 kn

SAUVIGNON ZDOLC
Kvalitetno suho, Pregrada / Quality, dry, Pregrada

0,7SL 180,00 kn

PINOT CRNI LIBERTIN

Kvalitetno, suho,Vinski vrh / Qlality, dry, Vinski vrh




< PRILOZI =

/ PRILOGE / SIDE DISHES / BEILAGEN / CONTORNI / TAPHWPDI

17,00 kn
{, [,

© KUHANO HRSKAVO POVRCE ©

(mrkva,celer, poriluk)

KUHANA ZELENJAVA (korenéek, zelena, por) / BOILED CRUNCHY VEGETABLES / (carrot, celery and leek) /
GEKOCHTES GEMUSE (Karotten, Sellerie, Porree) / VERDURE LESSATE CROCCANTI (carote, sedano, porro ) / BAPEHBIE
XPYCTAIIUE OBOIM ( Mmopxosb, ceaepa, AyK-Tiopeii)

17,00 kn

KRUMPIR PO IZBORU
KROMPIR PO IZBIRI / POTATO OF CHOICE / KARTOFFELN NACH WAHL / PATATE A SCELTA /
KAPTO®EAD I1O BEIBOPY

20,00 kn

KROKETI SA SEZAMOM
KROKETI S SEZAMOM / CROQUETTES WITH SESAME / KROKETTEN MIT SESAM / CROCCHETTE CON
SESAMO / KPOKETBI C CE3AMOM

17,00 kn

& MLINCI &
MLINCI/ ZAGORJE-STYLE PASTA,MLINCI“/ MLINCI (STRACCI DI PASTA TIPICI DELLO ZAGORJE) /
BAVHDI

17,00 kn

& DOMACIKUKURUZNIZGANCI <&
DOMACI KORUZNI ZGANCI / HOME-MADE CORN POLENTA / HAUSGEMACHTE MAISPOLENTA /
GNOCCHETTI CASERECCI DI POLENTA DI MAIS / AOMAIIIHSIS KYKYPY3HAS TTOAEHTA

17,00 kn

- ~ (.
© POVRCESAZARA ©
ZELENJAVAZ 7ZARA / GRILLED VEGETABLES / GEMUSE VOM GRILL / VERDURE ALLA GRIGLIA /
OBOIIIN HATPHUAE




* SALATE »=

/ SOLATE / SALADS / SALATE / INSALATE / CAAATDBI

17,00 kn

SALATA OD SVJEZEG KUPUSA
SOLATA OD SVEZEGA ZELJA / FRESH CABBAGE SALAD / SALAT AUS FRISCHEM KRAUT
INSALATA DI CAVOLO FRESCO / CAAAT 13 CBEXKEN KAITYCTHI

17,00 kn

SEZONSKA SALATA
SEZONSKA SOLATA / SEASON SALAD / SAISONSALAT / INSALATA DI STAGIONE / CE3OHHBIN CAAAT

17,00 kn

GRAH SALATA S BUCINIM ULJEM
FIZOLOVA SOLATA Z BUCNIM OLJEM / BEAN SALAD WITH PUMPKIN OIL / BOHNENSALAT MIT
KURBISKERNOL / INSALATA DI FAGIOLI CON OLIO DI ZUCCA / CAAAT C THIKBEHHBIM MACAOM

17,00 kn

SALATA OD RIKOLE
RUKOLA V SOLATI/ ROCKET SALAD / RUCOLA-SALAT / INSALATA DI PEPERONI ARROSTO / CAAAT
113 PYKKOABI

17,00 kn

SALATA OD PECENE PAPRIKE
SOLATA PECENE PAPRIKE / ROASTED PEPPERS SALAD / GEGRILLTE PAPRIKA-SALAT / INSALATA DI
PEPERONI ARROSTITI / CAAAT M3 ITEYEHOI'O CAAAKOTO ITEPLIA

17,00 kn

ZELENA SALATA
ZELENA SOLATA / GREEN SALAD / GRUNER SALAT / INSALATA VERDE / 3EAEHBIN CAAAT

34,00 kn
ZELENA SALATA SA MINIRAJCICOM I PURETINOM
ZELENA SOLATAS CESNJEVIM PARADIZNIKOM IN PURANOM / GREEN SALAD WITH TOMATOES
AND TURKEY / GRUNER SALAT MIT TOMATEN UND PUTE / INSALATA VERDE CON POMODORINI E
TACCHINO / 3EAEHBIN CAAAT C ITIOMUAOPAMM YEPPU 1 MHAEMKOM

34,00 kn
CAPRESE SALATA

(mozzarella i raj¢ica na podlozi od zelene salate, zaginjena maslinovim uljem)

CAPRESE SOLATA (mocarela in paradiznik na podlogi zelene solate, za¢injena z olivnim oljem) / CAPRESE SALAD
(Mozzarella and tomatoes on lettuce, seasoned with olive oil) / CAPRESE SALAT (Mozzarella und Tomaten auf griitnem Salat,
gewiirzt mit Olivensl) / INSALATA CAPRESE (mozzarella e pomodori su letto di insalata verde, conditi con olio d’oliva) / CAAAT

KATIPE3E(Monapeasa U IIOMHAOPBI HA AUCTBSIX 3¢ACHOTO CaAATa C OAUBKOBBIM MaCAOM)



+ SLATKA JELA 5=

/ SLADKE JEDI/ SWEET DISHES / SUSSSPEISEN / DOLCI / AECEPTBI

25,00 kn
GIBANICA “MIHANOVIC”

(domaca gibanica od jabuka, sira, maka i oraha)

GIBANICA ,MIHANOVIC* (domata gibanica od jabolk, skute, maka in orchov) / “MIHANOVIC” CHEESE AND EGG

PIE (home-made cheese and egg pie with apples, poppy seeds and walnuts) / “GIBANICA MIHANOVIC” (Strudelihnliche Siif8speise
aus Apfeln, Frischkise, Mohn und Wallniissen) / GIBANICA “MIHANOVIC”(dolce tipico di mele, formaggio, semi di papavero e noci,
fatto in casa) /TUBAHUWILIA ,MUXAHOBIMY" (AOMaLLIHI/Iﬂ CAOEHBIH MMUPOT C s6A0KkaMH, CBIPOM, MAKOM H opexaMu)

28,00 kn
KRALJEVSKISTRUKLI

(kuhani $crukli zaginjeni mrvicama i cimetom, servirani s umakom od svjezih $ljiva)
KRALJEVSKI STRUKLJI (kuhani $truklji zabeljeni z droptinami in cimetom in servirani z omako od svezih sliv) / ROYAL

STRUKLI (boiled strukli seasoned with breadcrumbs and cinnamon, served with fresh plum sauce) / STRUKLI AUF KONIGSART
(gekochte Strukli mit Semmelbréseln und Zimt, serviert mit Sof8e aus frischen Plaumen) / STRUKLI DEL RE ($trukli lessati, conditi
con pangrattato e cannella, serviti in salsa di prugne fresche) / KOPOAEBCKME INTPYKAU (CAOEHDBIM PYAET) ( Bapenste

XHprKAI/I, HPI/IHpaBACHHbIC TTAaHUPOBOYHBIMH cyxapon u KOpHHCfI, B CAUBOBOM COyCC)

12,00 kn

SAVIJACA OD JABUKA
JABOLCNI ZAVITEK / APPLE STRUDEL / APFELSTRUDEL / STRUDEL DI MELE / PYAET C IBAOKAMMU

6,00 kn

SLADOLED (1 kuglica)
SLADOLED (1 kepica) / ICE CREAM (1 ball) / EISCREME
(1 KUGEL) / GELATO / (1 PALLINA ) / MOPO>XEHOE (1 IIAPHK)

28,00 kn
DOMACIVITALNISLADOLED OD BANANEI KAKAA NA PJENICI OD MALINA
DOMACI VITALNI BANANIN SLADOLED S KAKAVOM NA MALINOVI PENI / HOMEMADE VITAL
BANANA AND COCOA ICE CREAM ON RASPBERRY MOUSSE / HAUSGEMACHTES BANANEN- UND
KAKAO-EIS AUF HIMBEERENMOUSSE / GELATO ARTIGIANALE “VITALE” ALLA BANANA E AL
CIOCCOLATO SUMOUSSE DI LAMPONI / AOMAIIHEE BUTAABHOE BAHAHOBOE MOPOJKEHOE C
KAKAO HA MAAMMHOBOM MYCCE




18,00 - 30,00 kn

PALACINKE RAZNE
Nutella, Cokolada, Marmelada,
& sborovnicama (palacinke punjene s borovnicama, zape¢ene u medenici) <G
PALACINKE RAZNE
Nutella, Cokolada, Marmelada, z borovnicami (pala¢inke, polnjene z borovnicami, pe¢ene v medeni posodi)

VARIOUS PANCAKES
nutella, chocolate, marmelade, with blueberries (pancakes filled with blueberries, baked in a pottery dish)
VERSCHIEDENE PFANNKUCHEN
Nutella, Schokolade, Marmelade, Mit Heidelbeeren (Pfannkuchen, gefiille mit Heidelbeeren, gebacken in Tongeschirr)
SCELTA DI CREPES DOLCI
Alla Nutella, Al cioccolato, Alla marmellata, Ai mirtilli (crepes ripiene di mirtilli, gratinate in acquavite di miele)
bAMHYMKI
C HYTEAAOF], € IIOKOAAAOM, € MAPMEAAAOM, C YepHUKOH (6ANHIMKH, PpapIIMpOBAHHbIC YEPHHUKOH, 3alICICHHBIEC B MEAHOM
nocyae)

PREPORUKA DVORSKOG SOMELIERA

PRIPOROCILO DVORSKEGASOMELIER]A / RECOMMENDATION OF THE (OURT SOMMELIER / EMPFEHLUNG DES
SOMMELIERS /“UINI RACCOMANDATI ‘DAL SOMMELIER DELLA (ORTE / PEKOMEHAALINA ABOPLJOBOI'O COMEALE

0.50L 120,00 kn
MUSKAT ZUTI SEVER

Kvalitetno, polusuho, Klanjec

YELLOW MUSCAT
%ality, half - dry, Klanjec

0,50L 170,00 kn
TRAMINAC

Vrhunsko, poluslatko, kasna berba,Vinski vrh

TRAMINER WINE
Majestic, half — sweet, late vintage




Zagorskog purana, pecenu gusku ili
patku,za Vas ¢e nasi kuhari rado pripremiti
uz prethodnu narudzbu od dan ranije.

Sehr geehrte Giste, wir konnen fiir Sie
gerne auch einen gebackenen Truthahn
nach Zagorje-Art, eine gebackene Ente oder
eine gebackene Gans auf Vorbestellung
(einen Tag vorher) zubereiten.

Zagorskega purana, pe¢eno gosko ali raco
bodo nasi kuharji za vas z veseljem pripravili
po predhodnem naro¢ilu en dan vnapre;.

I nostri cuochi prepareranno per voi su
prenotazione piatti tipici dello Zagorje come
il tacchino, ['oca o I’anatra arrosto.

Dear guests, we can prepare Zagorje—étyle
turkey , roasted goose or duck for you upon
a one-day notice.

3aropcKyio HHACHKY, IIEYEHOTO IyCst
HAHN YTKY AAst Bac Hamu moBapa

C YAOBOABCTBHEM IPUTOTOBAT IO
IPEABAPUTEABHOMY 3aKa3y 3a ACHb.

+ JELAUZPRETHODNUNARUDZBUs#

JEDI S PREDHODNIM NAROCILOM / PRE-ORDER DISHES / GERICHTE AUF VORBESTELLUNG / PIATTI
SUPRENOTAZIONE / BAIOAA TTO ITPEABAPMTEABHOMY 3AKA3Y

CIJENAKG / CENAZAKG / PRICE FOR 1 KG / PREISKG / PREZZO KG / LIEHA KT’

210,00 kn

PECENI ZAGORSKI PURAN

PECENI ZAGORSKI PURAN / ROASTED ZAGORJE-STYLE TURKEY / GEBACKENER TRUTHAHN AUF
ZAGORJE-ART / TACCHINO DELLO ZAGORJE ARROSTO / ITEYEHAS 3BATOPCKAS MHAEVKA

145,00 kn
PECENA PATK A

PECENA RACA / ROASTED DUCK / GEBACKENE ENTE / ANATRA ARROSTO / [TEYEHAS YTKA

205,00 kn
PECENA GUSKA

PECENA GOSKA / ROASTED GOOSE / GEBACKENE GANS / OCA ARROSTO / 3AITEYEHHBIN I'YCh



HOTEL WELL**** MENU

+ PREDJELA =

/ PREDJEDI/ APPETISERS / VORSPEISEN / ANTIPASTI / 3AKYCKHM

HLADNA ZAKUSKA “MIHANOVIC” (za dvije osobe)

HLADNINAREZEK “MIHANOVIC” (za 2 osebi) (domata $unka, priut, suha salama, slana feta, skuta, olive) / “MIHANOVIC”
COLD SNACK (serves two) (home-made ham, prosciutto ham, smoked salami, salty feta cheese, cottage cheese, olives) / KALTER
IMBISS “MIHANOVIC” (fiir 2 Personen) (hausgemachter Schinken, Prsut, Salami, gesalzener Feta-Kise, Frischkise, Oliven) / ASAGGI
FREDDI “MIHANOVIC” ( per 2 persone) (prosciutto cotto casereccio, prosciutto crudo, salame secco, formaggio salato feta, formaggio
fresco, olive) / XOAOAHA 3AKYCKA ,MUXAHOBMY® (na 2 nepconsl) (AOMaIIHss BeTYMHa, PIIYT, CYXOH caAar, chip dpera

COAEHBIH, TBOPOT, OAMBKH)

DIMLJENA SUNKAISIR S VRHNJEM
DOMACA SUNKA IN SKUTA S SMETANO / HOME-MADE HAM AND COTTAGE CHEESE WITH SOUR CREAM /
HAUSGEMACHTER SCHINKEN MIT KASE UND SAHNE / PROSCIUTTO COTTO CASERECCIO E FORMAGGIO
CON PANNA / AOMAILIHS BETYUHA 1 ChIP CO CMETAHOM

SIROKIREZANCI S PURETINOM I POVRCEM
SIROKI REZANCI S PURANOM IN ZELENJAVO / TAGLIATELLE WITH TURKEY AND VEGETABLES / TAGLIATELLE
MIT PUTE UND GEMUSE / TAGLIATELLE LARGHE CON TACCHINO E VERDURE / TAABATEAAE C MHAEMKOWM U
OBOIIAMU

SIR SA ZARA SPOVRCEM
SIR Z ZARA Z ZELENJAVO / GRILLED CHEESE WITH VEGETABLES (hard cheese, zucchini, tomatoes, bell pepper — grilled)
/ GEGRILLTER KASE MIT GEMUSE (Hartkise, Zicchini, Tomaten und Paprika vom Grill) / FORMAGGIO ALLA GRIGLIA
CON VERDURE (formaggio stagionato, zucchine, pomodori, peperoni grigliati) / CbIP, IPUTOTOBAEHHbBIM HA TPUAE, C
OBOIIIAMUA

+ JUHE =

/JUHE / SOUPS / SUPPEN / MINESTRE / CVYIIbI

GOVEDA JUHA SDOMACIM REZANCIMA
GOVEJA JUHA Z DOMACIMI REZANCI / BEEF SOUP WITH HOME-MADE NOODLES / RINDERSUPPE
MIT HAUSGEMACHTEN NUDELN / BRODO DI MANZO CON CAPELLINI'ANGELO FATTIIN CASA /
TOBSDKMM CYIT C AOMAITHEN AATTIION

KREM JUHA OD POVRCA
KREMNA ZELENJAVNA JUHA / VEGETABLE SOUP / GEMUSESUPPE / MINESTRA DI VERDURA / OBOIIIHOW CYII




+* GLAVNA JELA 5

/ GLAVNE JEDI / MAIN DISHES / HAUPTGERICHTE / SECONDI PIATTI/ BTOPBIE BAIOAA

FILE SVINJETINE OVIJEN SPEKOM

(file pe¢en na Zaru poslozen na polpete od povréa i reducirani umak od timjana u zasebnoj posudici)
SVINJSKA RIBICA Z ZARA V OVOJU SLANINE - ZAGORSKA JED (svinjska ribica s timijanovo omako in zelenjavnimi polpeti)

/ BACON WRAPPED PORK TENDERLOIN (grilled pork tenderloin, served on veggie burgers and reduced thyme sauce - sauce
in a $pecial pot) / SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL (gegrilltes Schweinefilet, serviert auf Gemiisebuletten und reduzierter
Thymiansof8e — Sof$e im besonderen Topf) / FILETTO DI MAIALE AVVOLTO NELLO SPECK (rotolo di tacchino farcito con porri
e carote, servito con servito con mlinci — pasta abbrugtolita e bollita - e broccoli bolliti) / CBUHOE ®UMAE B BEKOHE (Csunoe duae,
IPUTOTOBACHHOE Ha IPHAE, Ha OBOLIHBIX KOTACTAX, C THMBSHOBBIM COYCOM — COYC TIOAACTCS B OTACABHOM IIOCYAC)

PURECA ROLADA PUNJENA PORILUKOM I MRKVOM POSLUZENA SMLINCIMA

[ KUHANOM BROKULOM
PURANJE PRSI POLNJENE S POROM IN KORENJEM Z MLINCI IN KUHANIM BROKOLIJEM / TURKEY ROULADE
STUFFED WITH LEEKS AND CARROTS, SERVED WITH MLINCI AND BOILED BROCCOLI/ PUTENROULADE GEFULLT MIT
LAUCH UND MOHREN, SERVIERT MIT MLINCI UND GEKOCHTEM BROKKOLI / ®UAE MUHAEMKU, PAPIIIMPOBAHHOE
AYKOM-TIOPEEM 11 MOPKOBBIO (PyAeT U3 UHACHKY, (apLIMPOBAHHBII AYKOM-TIOPEEM, MOPKOBBIO 1 ITAPME3AHOM, [IOAACTCS ¢ MAMHLIAMU U

OTBapHOI GPOKKOAN)

POHANE LIGNJE POSLUZENE S PECENIM KRUMPIROM I TARTAR UMAKOM
OCVRTI LIGNJI POSTREZENI $ PECENIM KROMPIRJEM IN TATARSKO OMAKO / FRIED CALAMARI SERVED
WITH BAKED POTATOES AND TARTAR SAUCE / GEBRATENE KALAMARI SERVIERT MIT GEBACKENEN
KARTOFFELN UND REMOULADENSOSSE / CALAMARI ERITTI SERVITI CON PATATE ARROSTO E SALSA
TARTARA / KAABMAPBI B [TAHUPOBKE, [TOAAIOTCS C ITEYEHBIM KAPTO®EAEM M COYCOM TAPTAP

RAMSTEK SA ZARA

(ramstek peden na zaru ,bukovace sa Zara,pogacice od mrkve)

RAMSTEK Z ZARA (ramstek peden na zaru, bukov ostrigar z Zara, koren¢kove poga¢e) / GRILLED RUMP STEAK (grilled rump steak,
grilled oyster mushrooms, carrot scones) / RUMPFSTEAK VOM GRILL (Rumpféteak vom Grill, Austernpilze vom Grill, Karotten-
Brétchen) / BISTECCA DI MANZO ALLA GRIGLIA (bistecca alla griglia, funghi orecchioni alla griglia, focaccia alle carote)

POMIITEKC HA TPUAE (Pommrexc, IPHUIOTOBACHHBII HA IPUAC, BEIICHKH, IPUTOTOBACHHBIE HA IPHAE, KOTACTHI U3 MOpKOBl/I)




PANIRANIPURECI FILE PUNJEN SUNKOM [ SIROM

(povrée sazara i pecene ploske od krumpira)
PANIRANE PURANJE PRSI POLNJENE S SUNKO IN SIROM (zelenjava z Zara in peéeni krompirjevi kolobarji) / BREADED

TURKEY BREAST, STUFFED WITH HAM AND CHEESE (grilled vegetables and baked potato slices) / PANIERTES
PUTENBRUSTFILET, GEFULLT MIT SCHINKEN UND KASE (Gemiise vom Grill und gebackene Kartoffelscheiben) / PETTO DI
TACCHINO FRITTO FARCITO CON PROSCIUTTO COTTO E FORMAGGIO (verdura alla griglia ¢ patate arrosto) / PMAE
HMHAEWMKU B ITAHUPOBKE, ®APIIIMIPOBAHHOE BETUMHOM U CBHIPOM (oBomiu, IIPUTOTOBACHHBIE HA TPUAE, U AOABKHI
HEICHOTO KapTOdeast)

VEGETARIJANSKI TANJUR

(odrezak od povréa kuhani $trukli s mrvicama,povrée sa zara)

VEGETARIJANSKI KROZNIK (zelenjavni zrezek, kuhani $truklji z drobtinami, zelenjava z zara) / VEGETARIAN PLATE
(vegetable steak, boiled “Struklji” with breadcrumbs, grilled vegetables) / VEGETARISCHE PLATTE (Gemiiseschnitzel, gekochte
Strukli mit Semmelbrosel, gegrilltes Gemiise) / PIATTO VEGETARIANO (Tagliata di verdure, Strukli lessati con pangrattato, verdura
alla griglia) / BETETAPMAHCKA S TAPEAKA (oBomHO mHMIIEAD, BAPEHBIC IITPYKAH C CyXapsIMH, OBOIH, IPUTOTOBACHHBIE Ha

rpuae)



+ SLASTICE =

/ SLADICE / DESSERTS / SUSSSPEISEN / AECEPT

SAVIJACA OD JABUKE
JABOLCNIZAVITEK / APPLE STRUDEL / APFELSTRUDEL / STRUDEL DI MELE /
PYAET C IBAOKAMU

PALACINKE S COKOLADOM IMARMELADOM
PALACINKE Z COKOLADO IN MARMELADO / PANCAKES WITH MARMELADE AND CHOCOLATE / PANCAKES
WITH MARMELADE AND CHOCOLATE / CREPES AL CIOCCOLATO E ALLA MARMELLATA / BAMUHYUKMU C
IIOKOAAAOM Y MAPMEAAAOM

SLADOLED
SLADOLED / ICE CREAM / EISCREME /
GELATO / MOPO>XKEHOE




ToPLI NAPICI
HOT DRINKS

ESPRESSO KAVA
ESPRESSO COFFEE

ESPRESSO KAVA BEZ KOFEINA
ESPRESSO DECAF COFFEE

ESPRESSO KAVA S MLIJEKOM
ESPRESSO COFFEE WITH MILK

ESPRESSO KAVA S MLIJEKOM BEZ KOFEINA
ESPRESSO COFFEE WITH MILK DECAF

ESPRESSO KAVA SA SLAGOM
ESPRESSO COFFEE WITH CREAM

ESPRESSO KAVA SA SLAGOM BEZ KOFEINA
ESPRESSO COFFEE WITH CREAM DECAF

BIJELA KAVA
WHITE COFFEE

CAPPUCCINO
NESCAFE CAPPUCCINO

KAKAO

COCOA

VRUCA COKOLADA
HOT CHOCOLATE
CAJ

TEA
CAJSLIMUNOM
TEA WITH LEMON

CAJSMEDOM
TEA WITH HONEY

MLIJEKO
MILK

MED
HONEY

SLAG ZA KAVU
WHIPPED CREAM

010L

10010

100k
1ok
11 0ka
130k
1300kn

130k

10k
130k
1300k

| 6,m kn
1100k

130k
14 9010
4.0“ kn
300 kn

?) 00 kn

BEZALKOHOLNA PICA

SOFT DRINKS

PRIRODNISOKOVI
NATURAL JUICES

COCA-COLA
COCKTA
FANTA
SPRITE
SCHWEPPES

LEDENICA]J
ICE TEA

ORANGINA

PRIRODNA LIMUNADA
FRESH LEMONADE

CEDEVITA

ENERGETSKINAPITAK
ENERGY DRINK

JAMNICA -MINERALNA

AMNICA SPARKLING MINERAL WATER

JAMN ICA-MINERALNA

AMNICA SPARKLING MINERAL WATER

:{AMNICA -MINERALNA

1
AMNICA SPARKLING MINERAL WATER

VODA -NEGAZIRANA
WATER-STILL

VODA -NEGAZIRANA
WATER-STILL

P1ivo

BEER
OZUJSKO
OZUJSKO

COOLBEZALKOHOLNO
COOL NON-ALCOHOLIC

TOMISLAV TAMNO
TOMISLAV DARK

KARLOVACKO
KARLOVACKO

RALLY BEZALKOHOLNO
RALLY NON-ALCOHOLIC

HEINEKEN
STELLA
BECKS
BAVARIA

(GUINNESS CRNO
(GUINNESS BLACK

PAULANER

020L

033L
050L
050L

050L

033L
050L
050L

0331
0331
0331
0331
0331

033L

180k

1800k
1 8,00 kn
1800k
180k
1800k
1800k

2200k
1000k

120k
300 kn

120k

| 6,00 kn

., 22,0(1 kn

14,00 kn

1700k

1 7,00 kn
1 9,00 kn
| 9,00 kn

190k

1 7,00 kn
1 9,00 kn
| 9,00 kn

2000 kn
2000kn
20,0 kn

2000k
2500k

28,00 kn



LIKERI
LIQUEURS

AMARO
BAILEYS
JAGERMEISTER

PERLINKOVAC
HERBAL LIQUEUR

MEDOVACA
HONEY BRANDY

BOROVNICA
BLUEBERRY LIQUEUR

Lavov

WHISKEY Il COGNAC

+ CJENIK PICA 5=

003L

0,031

0031

WHISKEY AND COGNAC

BALLANTINES

CHIVAS REGAL

JACK DANIELS

COGNAC HENNESSY V.S.
COGNAC CURVOISIER
COGNAC MARTELL
BRANDY

RAKIJE
BRANDY

VILJAMOVKA
PEAR BRANDY

LOZOVACA
GRAPE BRANDY

TRAVARICA
BRANDY WITH HERBS

DOMACA SLJIVOVICA
PLUM BRANDY

0031

003L
003L

0031
0031
0031
0031

0031

003L

003L

160k
12““ kn

1 5,00 kn
1 2.00 kn
170k
1 2.00 kn
1 8,1»(» kn
1 ?),m kn
160k
2800 kn
3000k

12,,1)0 kn

25 00 kn

25.00 kn

/ DRINKS PRICELIST
OSTALA ZESTOKA PICA
OTHER STRONG DRINKS
1200 ke BACARDI
22 0kn RUM DOMACI
0 HOMEMEADE RUM
£LV00 kn
CAMPARI
120(] kn
VODKA VIGOR
1800k VODKA FINLANDIA
GIN
18t GIN BEEFETER
120(1 kn STO CK
VERMOUTH BIANCO
MATINI DRY
APEROL SPRITZ
[STRA BITTER
20,00 kn
)Hil n
;‘, : KOKTELI
Sk COCKTAILS
30,00 kn
30011 kn KOKTEL ”GROF"
3000 ke COCKTAIL COUNT"
1200 kn
KOKTEL ‘GROFICA"
COCKTAIL COUNTESS
18001k PDVjC ukljuécn u cijenu / VAT included
Knjiga 7albe nalazi se u Dvorcu Mihanovi¢ / Book of
7011 n . .. . .,
120 complaints is in the Mihanovi¢ castle
120(] kn
Zabranjeno toéenje alkohola i prodaj aduhanskih
ls,tm kn

proizvoda osobama mladim od 18 godina/ Prohibited

sale ofalcohol and tObACCO products to persons under

18 years.
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